
ATELIERS ET FORMATIONS - ferme LES LANDES VIVANTES - Saison 2024

Atelier
lacto-fermentation

du potager*
3 h 

Samedi 
06 avril 2024

à 14 h
Débutant 32 €

En utilisant légumes et fruits de la ferme

découvrez ce merveilleux moyen de

conservation qu'est la lacto-fermentation

Téléchargez les programmes des ateliers et formations plus bas sur la page, pour plus d'informations et réservation : contact@leslandesvivantes.fr

Découvrir 
le thé et sa 
production

3 h
Samedi 

1er juin 2024
 à 14 h

Débutant 32 €

Découvrir l'Histoire et les terroirs du thé,

ses différentes couleurs, ses conditions 

de culture en France & sa transformation

Jardin Vivrier:
se nourrir

avec son jardin
3 h

Samedi 
6 juillet 2024

 à 14 h
Débutant 32 €

14 h Débutant &
confirmé

190 €

3 h 
Samedi 

25 mai 2024
à 14 h

Débutant 32 €

14 h 
Vendredi & samedi 

7 & 8 juin 2024
horaires sur fiche

Débutant &
confirmé

190 €

Découvrir 
le thé et sa 
production

3 h
Samedi 

13 juillet 2024
 à 14 h

Débutant 32 €

3 h 
Samedi 

14 septembre 2024
à 14 h

Débutant 32 €

3 h
Samedi 

12 octobre 2024
 à 14 h

Débutant 32 €

Cuisine
ton potager * 3 h

Date à 
définir début

octobre
Débutant 32 €

Tous les ateliers et formations sont dispensés sur la ferme des Landes Vivantes par un  paysan de la ferme excepté lors de la présence d'une * dans le titre ou ce sont des intervenants extérieurs à la ferme. 
Les contenus détaillés des ateliers peuvent être téléchargés ci dessous. Les réservations s'effectuent par mail et sont validées à réception d'un chèque de la totalité de la somme qui sera encaissé deux semaines avant l'atelier.

VISITES GUIDÉES

de la ferme par le paysan
tous les mercredis de 

10h à 12h, de
mai à octobre.

SUR RÉSERVATION. 
PRIX LIBRE.

 Possibilité d'accueil de 
groupes sur créneaux

spécifiques. 
Contactez-nous !

ET AUSSI !

En utilisant les légumes et fruits de la ferme,

venez participer

à un atelier de cuisine végétarienne gourmande

Jardin Vivrier:
se nourrir

avec son jardin

Formation
Découvrir la 
théiculture

Apprenez à créer un jardin biologique, accueillant

pour la biodiversité et productif en

toutes saisons !

Durant deux journées, découvrez l'Histoire

les différentes saveurs et couleurs du thé,  mais aussi 

des notions pour démarrer sa production locale

Annulé

Apprenez à créer un jardin biologique, accueillant

pour la biodiversité et productif en

toutes saisons !

Découvrir l'Histoire et les terroirs du thé,

ses différentes couleurs, ses conditions 

de culture en France & sa transformation

Découvrir 
le thé et sa 
production

Découvrir l'Histoire et les terroirs du thé,

ses différentes couleurs, ses conditions 

de culture en France & sa transformation

Formation
Découvrir la 
théiculture

Durant deux journées, découvrez l'Histoire

les différentes saveurs et couleurs du thé,  mais aussi 

des notions pour démarrer sa production locale

Vendredi & samedi 
27 & 28 sept. 2024
horaires sur fiche

Jardin Vivrier:
se nourrir

avec son jardin

Apprenez à créer un jardin biologique, accueillant

pour la biodiversité et productif en

toutes saisons !


