
Formation théiculture 
Durant deux journées venez découvrir la culture du thé sous nos lattitudes !

Horaires

Accès

vendredi : 10h - 19h

Sur inscription.
L'inscription est validée après
règlement de la formatiob.
Le coût de la formation
est de 190 €

Tous niveaux, débutants et
amateurs éclairés bienvenus.

Adresse :  

Contact
contact@leslandesvivantes.fr

Tel.06 25 36 95 55

DEMANDEZ LE PROGRAMME !

lieu-dit Sainte-Marie
44170 TREFFIEUX

Dates 2024

vendredi 7 juin &
samedi 8 juin

* La participation à la formation théiculture doit être suivie dans son intégralité,
il n'est pas possible de participer uniquement à une des deux journées de formation !

*

vendredi 27 septembre &
samedi 28 septembre

samedi : 10h30 - 17h30

Les repas du midi peuvent être
pris sur place mais ne sont pas
fournis par la ferme.

VENDREDI

SAMEDI

La journée du vendredi aborde la dimension historique 
et culturelle du thé dans le monde. Les différents terroirs de 

production de thé sont explorés puis nous faisons un détour approfondi par 
la botanique du théier.  Après le déjeuner, une première récolte est effectuée sur la 

ferme pour préparer un thé rouge (noir en France).  À la suite de cette cueillette et pendant le 
flétrissage des feuilles, une première visite de la ferme a lieu durant laquelle les participants 

découvrent trois jardins de thés ainsi que quelques plantations au sein du verger de la ferme.  Après cette 
première excursion, retour en salle pour approfondir la récolte du thé et les différentes couleurs de 

thé.   En fin d'après midi, le roulage des feuilles récoltées plus tôt sera effectué puis la 
préparation à la phase d'oxydation des feuilles.

La journée du samedi débute par un 
retour sur le thé rouge en préparation, si l'oxydation est 

aboutie nous procédons à la dessication puis à la dégustation du 
thé. Après cela nous abordons la culture du thé sous les tropiques et sous 

nos lattitudes en tentant d'être le plus exhaustif possible : plants, cultivars, 
préparation du sol, amendements, couverture et paillage, irrigation, taille, agroforesterie, 

mécanisation, ravageurs, etc.  Après la pause déjeuner nous cueillons à nouveau mais cette fois ci 
pour préparer un thé vert à la façon chinoise avec fixation au wok. Une fois le thé vert terminé et dégusté, 

nous abordons l'itinéraire technique pour produire des plants de théiers. Une parenthèse est 
proposée également sur la fabrication du thé dit "de rameaux" avec la taille des théiers. Enfin, 

après avoir échanger des ressources sur le thé et la théiculture nous partons pour 
une  dernière visite de la ferme avec trois nouveaux jardins de thé à 

découvrir.


