Particuliers et familles K/ \ Groupes et scolaires
Visiter la ferme
Venez découvrir une des premiéres fermes productric .ﬁ

de thé en France depuis 2018 ! Une ferme jardin (.}‘@\

Pendant une journée, venez fabriquer un thé noir au processus accessible a tous.

Un thé collectif, produit a plusieurs mains !

Lors des temps de repos des feuilles, vous profiterez de visites

ou se plait la myrtille, la figue et bien d’autres fruit

guidées, de dégustations et de présentations sur le thé et la nature

savoureux dans une zone naturelle remarquable. "\ [543
"’/////////% Venez découvrir une ferme en agriculture biologique, ﬂi?a\//
pleine de vie. Vous y trouverez des petits fruits tel que la myrtille ’
Mais aussi du thé, cette plante cultivée depuis des millénaires A
. R en Asie et depuis peu en France, a la fois belle, savoureuse et sai
Fabrlquer son the Réaliser votre propre thé sans avoir a prendre 'avion %@
pour de lointaines contrées ca vous dit ? Venez découvrir les petits fruits de la ferme : myrtilles, cassis, figues, goyaves,
C’est possible a la ferme, vous pouvez venir faire amélanches ! C'est aussi l'occasion de découvrir la fabrication des fruits
votre thé vert maison et le savourer accompagné déshydratés par la chaleur du soleil. Une méthode savoureuse, économique
d’une viennoiserie paysanne locale. et écologique pour manger des fruits toute l'année !
S'initier et découvrir Une des premiéres productions de thé en France !

Au travers divers ateliers mélant théorie et pratique venez parfaire Cette plante cultivée et vénérée depuis des millénaires s'installe dans

votre connaissance du monde du thé ou du jardinage bio ! nos contrées : une visite des cinq jardins de thé de la ferme et dégustation

des thés produits sur la ferme : thé noir, thé ambré, thé de cosses, etc.

Venez découvrir le jardin botanique vivrier situé au coeur de la ferme

Vous y découvrirez une grande variété de légumes, entourés de fleurs

Se former
La ferme propose des formations professionnelles pour enseigner

et de curiosités botaniques, toutes plus étonnantes les unes que les autres :

poivriers, légumes perpétuels, fruits rares, cabanes en osier, efc.
le métier de paysan et artisan du thé, depuis la culture du théier

jusqu’a la transformation du thé vert et noir
Financable VIVEA

Venez découvrir l'histoire du thé, ses légendes, ses pays producteyss
ses différentes couleurs, ses grands crus ... le tout présenté pa
; le paysan artisan producteur de thé sur sa ferme !
VAN f En savourant des thés de tous horizons !

3 1) Réservations et infos : contact@leslandesvivantes.fr L



